


Nasade obdelujemo po načelih okolju prijazne pridelave po pravilih Slovenske integrirane 
pridelave (SIPS) z zaščitnim znakom siničke. 
Za vse naše pridelke imamo veljavne certifikate za integrirano pridelavo, kar pomeni, 
da kmetujemo naravi in sočloveku prijazno, z omejeno uporabo gnojil in s predpisanimi 
fitofarmacevtskimi sredstvi. Tako dosežemo uravnoteženost med gospodarskim in 
ekološkim načinom kmetovanja. Integrirana pridelava je pod stalnim strokovnim nad-
zorom Inštituta za kontrolo in certifikacijo v kmetijstvu.



Sušenje poteka v komorah na topli zrak. Temperatura se giblje od 45-55°C in omogoča, da 
v sadju ostane čim več vitaminov in mineralov.
Sadje mora biti zdravo, primerno zrelo in temeljito oprano. To so temeljni pogoji za kako-
vost proizvoda. 
Zelo skrbimo, da je naše suho sadje vedno vrhunske kvalitete, to pomeni, da moramo biti 
skrbni tako pri pridelavi kot pri predelavi sadja.



Na kmetiji imamo butično prodajalno naših izdelkov iz predelanega sadja, na katero 
obiskovalci zelo radi zahajajo. Vedno jih z veseljem sprejmemo in jim tudi radi pokažemo 
kako naše delo poteka. Naše izdelke prodajamo v slovenskih trgovinah, sodelujemo pa 
tudi na raznih sejmih.
Naša domačija leži na Dolenjskem, v neposredni bližini Ivančne Gorice, v razgibani 
deželi Desetega brata. Zlahka nas boste našli, saj smo le dober kilometer oddaljeni od 
avtoceste Ljubljana - Novo mesto, v vasi Gorenja vas.



Že od leta 1998 se redno udeležujemo ocenjevanja kakovosti kmetijskih izdelkov v okviru 
državne razstave Dobrote slovenskih kmetij na Ptuju. 
Za naša izdelke iz predelanega sadja smo prejeli vrsto zlatih in srebrnih priznanj, ter tri 
znake kakovosti. Poleg suhega sadja vam nudimo domače marmelade, jabolčni sok in kis, 
žganja in likerje, med s suhim sadjem ...



Darilni paketi so pripravljeni z osebnim pristopom in z izvirnimi kombinacijami izdelkov iz 
predelanega sadja. Paketi so primerni kot izvirno slovensko darilo ali le za vaš užitek.
Kombiniramo kartonsko embalažo, kot tudi lesene zaboje ali pladnje. 
Marmelade in med s suhim sadjem okrasimo z blagom, pri vseh darilih pa uporabljamo 
naravno dekoracijo.



Že od leta 1998 se redno udeležujemo ocenjevanja kakovosti kmetijskih izdelkov v 
okviru državne razstave Dobrote slovenskih kmetij na Ptuju. 
Za naša izdelke iz predelanega sadja smo prejeli vrsto zlatih in srebrnih priznanj, ter tri 
znake kakovosti. 

¤ Tabela priznanj, ki smo jih prejeli na prireditvi “Dobrote slovenskih kmetij” na Ptuju:

2007 2006 2005 2004 2003 2002 2001 2000 1999 1998

Suhi jabolčni krhlji
olupljeni

srebrno zlato bronasto srebrno srebrno bronasto

Suhi jabolčni krhlji
neolupljeni

srebrno srebrno srebrno bronasto

Suhi hruškovi krhlji
neolupljeni

zlato-
znak

kakovosti
zlato zlato srebrno zlato

zlato- 
znak

kakovosti
zlato zlato srebrno

Sušen kaki zlato

Domači sadjevec srebrno

Sadni kruh bronasto

Jabolčni kis srebrno
zlato-
znak 

kakovosti
zlato zlato

Slivova marmelade srebrno zlato zlato
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V naši prodajalni na kmetiji Vam nudimo:
JABOLKA ZA OZIMNICO, SUHO SADJE, DOMAČE ŽGANJE, 
DOMAČE MARMELADE, DOMAČI JABOLČNI SOK IN KIS,

SPREJEM ORGANIZIRANIH SKUPIN, BOGAT DARILNI IZBOR

Ponudba:
Suho sadje, sok, kis, žganje, darila > skozi vse leto, 12 mesecev

Sušenje sadja > od 1. septembra do 31. marca
Obiranje jabolk > 25. avgusta do 20. oktobra

Prodaja svežih jabolk > od 25. avgusta do konca aprila

DELOVNI ČAS:
Prisrčno Vas vabimo, da nas obiščete na naši kmetiji, 

od ponedeljka do petka od 8.00 do 19.00,
ob sobotah od 8.00 do 15.00 

ter ob nedeljah po predhodnem dogovoru.
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